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CONG HOA xA HQI CHU NGHiA VIT NAM 
Doc 1p  - Ti do - H3nh phüc 

BAN TV CONG BO SAN PHAM 

S: 02/SGCP/2023 

, - I. Thong tin ye to chtrc, ca nhan ty cong ho san pham 

Ten t chüc. Ca nhãn: CONG TY TRACH NHIM HOU HLN MOT  THAN VIEN SAI GON 
CA PHE 

Dja chi: T dn ph6 Tan Thjnh, thj tntn Ta Ling, huyn Qung Hôa, tinh Cao : âng 

Din thoi: 0206 3824 818Fax: 0206 3824 828 

E-mail: saigoncaphecb@gmail.com  

Ma s doanh nghip: 4800865313 

S6 GiAy chüng nhn co sO dü diu kin ATTP: 15/2021/NNPTNT-CB Ngày I p: 15/7/2021 
Nc,i câp:SO nông nghip và phát triên nông thôn tinh Cao Bang. 

II. Thông tin v san phâm 

1. Ten san phám: CA PHE HOA TAN VJ SAY ( Ca phê hôa tan huxo'ng vl Sy oi tüi 1 80g, Ca 
phê hôa tan rang Say 1oi tili 900g. Ca phê hôa tan Say loai  tiii 1 800g) 

2. Thành phn: Bôt kern (Non-Dairy Creamer), DrOng kInh, Ca phë bt nguyen chit ( Ca phé 
hôa tan), Muôi biên 

3. Thii hmn sr dmg san phm: 24 tháng k tr ngày san xuAt 

NSX ( ngay/ tháng/ näni ) và HSD (ngày/ tháng/ näm) dirçic in trén bao bi s phm. 

4. Quy cách dong gói và chit 1iu bao bi: 

- Quy each dóng gói: 18g/gói x 10 gói/tüi x 50 tüilthüng; 18g/gói x 50 góiltüi 10 tüilthüng; 
18g/gói x 100 góiItti x 6 tüi/thng 

- Chtt lieu bao bI: 

San phãm &rçrc dóng trong gói nilon. Bao bi ngoãi: Tüi, thüng carton. Phü hçip vOi tiêu chun 
cüa Bô Y T ye bao gói thirc ph.am. 



Cao 

CÔNKY 
"? TACNNHMHUJ'HN 

MOTTHA 

\ 
\4C 

08 tháng 05 
$IHI5'C, CA 
\' óng dthu) 

HA-1. 

III. Mu nhãn san phm('dInh kern rnu nhãn san phdrn hoc rnJu nhân san 

IV. Yêu cu v an toàn thuc phm: 

D?t yêu cu v an toàn thuc phm theo: 

- QCVN 8 - 1: 201 1/BYT: QCKTQG giài hn ô nhim, dc t8, vi nm trong 

- QCVN 8-2:201 1/BYT: QCKTQG giói hn ô nhim kim loai nng trong th 

- QD 46/2007/QD-BYT ngày 19/12/2007 Quy cljnh gith han thi da ô nhim si 
trong thrc phãm. 

- Ap dung theo Thông t.r 50/2016/TT- BYT: Quy djnh giOi hn ti da dii hiiçn, 
tIc vt trong thrc phãmi. 

Chüng tôi xin cam kt thrc hin dy dU các quy djnh cUa pháp luât v an to 
hoãn toàn chju trách nhim ye tInh pháp 1 cüa ho so cong bô va chat hrcrng, 
dM vâi san phâm dA cong bô./. 
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STT Ten chi tiéu Don vi 
tin h Muc cong b Pliu'mg pháp 

I Dôm % 5.0 TCVN5567:1991 

2 Cafeine % ? 0.20 
NTFC.02.M.27 

(HPLC) 

3 Ham hrqng Carbohydrate ? 50 NEFC.02.M.06 

4 Ham krqng chit béo % ~ 4 NFC.02.M.04 

1.3. Ham hrçrng kim 1oii náng: 

STT Ten chi tiêu Do'nvj 
tInh Mire cong bô 

r 
Phirong pháp \\ 

I Ham Iucng Arsenic (As) mg/kg 1.0 
AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 

2 Ham luvng Cadmi (Cd) mg/kg 1.0 
AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 

3 Flàm hrçing clii (Pb) mg/kg 2.0 
AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 

4 Ham hiqng thüy ngan (Hg) mg/kg 0.05 
AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 
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TEU CHUAN K THUIT 

cA PilE HOA TAN VI SAY 

(Ca phê hôa tan hucmg vj SAy loai tüi 1 80g, Ca phé boa tan rang Sy 1oi tüi 900g, 
Ca phé hôa tan Say 1oi tüi I 800g) 

1. Yêu cu k thuât:  

1.1 Các chi tiêu cam quan: 

- Trng thai: Dng bt, mjn, không vOn ciic 

- Màu sac: Màu nâu Ian mãu träng và tinh th duing màu träng. Màu dc tnrng cüa san 
phâm. 

- MUi: MUi thcim dc trilng cña san phm, không cO mUi 1. 

- Vi: Vj ng9t dâng dc tnmg cüa san phm, không cO vj 1. 

1.2. Cãc chi tiêu hóa 1: 
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2 Salmonella spp CFU/25g 0 TCVN 10780-1:2017 

1.5. Dôc to vi nâm: 

STT Ten chi tiêu Don vi 
tinh Mire cong bô Phirong pháp 

1 
Ochratoxin A pjg/kg 5 MFC.04.M.038 

(LC-MS/MS) 

1.6. Dir hrç'ng thuôc bão v thirc vt: 
Phü hcip vOi Thông tir 5O/2016/TT- BYT: Quy djnh giâi han  tM da dir hrcing thuc 

báo v thrc vt trong thirc phâm./. 
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EN 1* 
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BQYTE 
VWN KIEM NGI-IIEM AN TOAN V SLNH THV'C PHAMQUOC GIA 

NATIONAL INSTITUTE FOR FOOD CONTROL ($IFC) 
7r9 sochinJ,/Head Office: 65 Phpn, TJa I)ih, R5li Ha-Ic. 0. (th, (10:. /Ic '/0. 

PI/ Rep. Office 1. Ph.n A!02, Cong 8 Cang Cdi Lui, cO /2958 Nguvccz ml Din/c. P (101 LOI. Q2. 4E 11CM, it Nam 
P27 Rep. 0/flee 2; Sc I Ic/gO Quv/cc. P Dong HOI I. (/. IThiAn, TP. Hal P/cOng. iI ii ani 

lThticne: 085 929 9595 Email; vkn(a.nlfl-.cjccc a Webs/ic; hiip iiau;nifr.gocv,, 

So/No.: 129 13/PKN- VKNQG 

1. Ten mu 
Name of sample: 
2. Ma s6 maul Sample code: 
3. MOtámu 
Sample description: 

4. S6lu'dng mâu 
Number of sample: - 
5. Thai gian 1uu mâu 
Sample storage time: 
6. Ngay nhân mâu 
Sample received date: 
7. Thci gian thi1 nghiOm 
Testing time: 

8. Nøi gti mu 
Customer: 

9. Kt qua thct nghiêm 
Test resull(s) 

PHIEU KET QUA KIM NGHIEM 
TESTREPORT 

Càphêhôatanvisy 
Instant coffee with dried flavor 
0423330410 V.1 
Mu clOng trong tii han mep, 0,6 kg/tUi. Thông tn mu vit tay trên 
tüi. S6 kfcfng: 1. NSX: 02/03/2023 - HSD: 01/0312025. 
Sample is put in a sea/ed bag, 0.6 kg/bag. Sample itj formation is written 
on the bag. Quantity: 1. MFG: 02/03/2023 - EXP: 01703/2025 
01 mâu 
01 sample 
KhOng có mu lu'u 
No storage sample 
12/04/2023 

12104/2023 - 2 1/04/2023 

CONG TY TNHH MÔT THANH VIEN SAl CON CA PHE 
Dia chi: 16 dan ph6 Tan Thinh, Thi trn Ta LUng, 

HuyOn Quàng Hôa, TTnh Cao Bng, ViOt Nam 
SAIGON COFFEE COMPANY L/M/ TED 
Address: Tan Thinh Sub-quarter, Ta Lung Town, Qung Hoa District, 

Cao Bang Province, Vietnam 
Các chi tiêu HOa 19 và Vi sinh vat 
Physicoc/iemical and Microbiological tests 

S777 
No. 

Ten chi tiéu/ 
Parameter 

Boi vb' 
Unit 

Phiio'ng pháp f/nW 
Test method 

Ktt qua! 

Result 
1) KPH/ND(LOD: 

9.1* Escher/chia co/i CFU/g TCVN 7924-2:2008 
9.2*  Salmonella spp. /25g TCVN 10780-1:2017 KPH/No 
93* Ham Iu'cing Arsenic 

Arsenic content 
mg/kg AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 
<LOQ 

(LOQ: 0,020) 
94* Ham ktclng Cadmi 

 Cadmium content mg/kg AOAC 2015.01 
(ICP-MS) 

KPH/ND 
(LOD: 0,004) 

• 
9 5* Ham fu'clng Chl 

Lead content mg/kg AOAC 2015.01 
(ICP-MS) 

<LOQ 
(LOQ: 0,010) 

96* Ham ki'ing Natri 
Sodium content  mg/bog NIFC.03.M.19 

(ICP-OES) 193 

9 7* 
•  

Ham lu'clng ThCiy ngân 
Mercuiycontent mg/kg AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 
KPH/ND 

(LOD:0,004) 

9 8 Ham lu'cing Ochratoxin A 
OchratoxinAcontent pg/kg NIFC.04.M.038 

(LC-MS/MS) 
KPH/No 

(LOD:0,5) 
Ham lu'ang Cyproconazole 
Cyproconazofe content mg/kg NIFC.04.M.024 

(LC-MS/MS) 
KPH/ND 

(LOD: 0,003) 9.10*  Do m/Mo,sture % TCVN 5567:1991 1,89 
Do mm (lot qua ray ca 0,56 mm) 

 Fineness (through 0.56mm sieve) NIFC.05.M.205 75,5 

- 
9.12 

06 mm (giu'Iaitrèn ray cd 16 
O,25mm)/F/nenessfrema/n/ngon 
on 0.25mm sieve) 

% NIFC.05.M.205 45,7 

/ 1 1; - . 1,,, ii;, Iv't ,,  II, /7, lU,i pill,, 'VII. I'll 'hi ir, ;/o; c/c 1,1,/u i/i,, a/cOrn: i/i/v I.C'p;,II licr,,;/,-,ah,/ br i/cc-ri "n.e 



BOYlE 
VIN KIEM NGHIM AN TOAN V SINH THU'C PHAM QUOC GIA 

NATIONAL INSTITUTE FOR FOOD CONTROL (NIFC) 
1)11 sa chink! i/cad Ol/ice: 65 Phzm TJ,cin Dnçil, P Ma! Die/i, Q.  Cd Gidi. HA N/!. Vtht #?un; 

VP//Rep. 0//ice I: PhAng A/02. Cong B COng CAt LA!. sd I295BNgucdn ThjDftih, P. CAr/Al, Q2, r HCM. 'jr Nun. 
PP2/ Rep. qikee 2: Sd F NgA Qruvdn, P. Hông HA! I. Q.  1*!! An, TP HO! Phd rg. Vir HAm 
Nadine: 085 929 9595 Email: ui-nA ni1c.uov.vn II'hsiie: Ir/Ip: "wwiu.nnifu'.goeiu 

S77/ 
No. 

Ten chi tiêu/ 
Parameter 

00)7 i'M 
Unit 

Philcing pháp tht"I 
Test method 

Kit qua! 

Result 

9.13 Cam quan 
Sensory test - NIFC.05.M.199 

H6n hcip 
nàu 

the' &iông 

Mixture 
powaer 
suga,-, 

dãctning 

gm dang bat màu 
Va màu trng Ian tinh 

màu trng, müi vi 
cüa san phe'rn 

of brown and white 
with while crystals of 

characteristic taste of 
the product 

9.14 Do tan trongnuic 
Water so/ubi/ity - NIFC.02.M.233 

DO tan 
trong 

DQ tn 
nhiêtdO 
trong3 
In h4t 
sec4nds 
In 

Solub, 

trong niiUc nóng: tan 
30 giãy Co khue'y nhe. 

trong nit& Ianh cS 

16°C ±2°C: tan 
phüt cO khue'y nhe 

water: Soluble in 30 
by gently stirring. 

•/dwater(15±2 °C): 
in 3 minutes by gently 

stirring. 

9 15 Ham Iu'clng Cafein 
Caffeine content 

NIFC.02.M.27 
(H PLC) 020 

9.16* Ham kEcfng Carbohydrat 
 Carbohydrate content % NIFC.02.M.06 79 5 

917* Ham Ii.fçng Che't béo 
Fat content NIFC.02.M.04 14,2 

9.18* Ham iLrng Protein 
 Protein content % NIFC.02.M.03 4,07 

9.19* 
Ham Iu'cing Tro khOng tan trong 
acid HCI 
HCl-/nsoluble ash content 

% NIFC.02.M.05 0,11 

9.20* Nànglu'ng 
Energy

,.-.-,,-- 
kcal/l0Og NIFC.02.M.06 450 

I tiiu w& - ,u, nan aiim uiung cua pnu'o'ngpnap tifli' I 
KPH - Khóng phát hin (nghia là duingLfàng phãt h/en ciia pinfo'ng ph4, thó'-LQD,) 

Note: L 00: limit of quantification of the method
I 

ND - Not detected (mean the test result is be/ow the detection I/mit of the 'nethod-L OD) 

Ha No,, 21/04/20231 
KTVIEN TRLING 

) VIN TRL11NG 
,/ —PP. D/5CTOR GENERAL 
/ / VIL  VEPU7YDIRECTOR 
c- / EP,1 F!GHLpl 

h1UTf,p c: Hj 
iC 

QUOC', 

Thi Phu'cmg Tho 
Le ThiPhuong Thao, PhD. 

1. (.'d kd, qiui thu ni-'hi/;sz  ghi julni.0 nun. ci,, eA gin : f'.,, thu n,n/ni,',n. ?hjn nepunt u/u ab'u,'e n mph' 
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CONG IIOAXA HOI CHU NGHIA VIE 
Doe 1p  - Ti/ do - Hnh phük 

cLY CHUNG NHAN 
ci S(J DU DIEU MEN AN TOAN THU'C P 

COMPLIANCE 1 7TH FOOD SAFETY REGULATIONS 
a F a a 9 

P VA PHAT TRIEN NONG THON TINH CAO BANG 

tC '.:FICATION 

Ci siIEstablishment: CONG TY ThACH NHIEM HTJU HAN MÔT THANH VIEN SAI GON cA PITE 
Ma s'Approval number: 

Dja chi/Addess: Xóm Pô Tp, thj trthi Ta LUng, huyn Qung Hôa, tinh Can Bang 
Diên thoai/ Tel: 0206&824.818 * Fax 

Dii diéu kiên an toàn Ihuc' dsãn xuat kinh doanti san ph, 
Has been found to be in complfrmnce with food safety regulations 

for following products: 

C 

Sô'câ'p/Number 4 /2O21INNPTNT CB 
Co hieu lrLc den ngay thang 
Valid until (date / month /year) 
Va thay the Giây cluing nhan so 
cpngay11thángO1nam2O19 
nd re 'laces The CertiFicate N Issued on (day! monthe/yeui) 

Cao Bang, ngày L5.thang . nim 2021 
Gao Bang, day/month/year 

KT.GIAMDOC 

lAM DOC 

goc Truân 

- 'r'-1,4  ' %-m  
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