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Dc 1p - Ttr do - Hanh phüc 

BAN TV CONG BO SAN PHAM 

S6: 04/SGCP/2023 

I. Thông tin v to chü'c, cá nhân t11 cong b san phãm 

Ten t chüc, cá nhân: CONG TY TRACH NHIM HUEJ HAN MÔT THAN I VIEN SAl GON 
CAPHE 

Dja chi: T dan ph Tan Thinh. thj trAn Ta Lung, huyn QuOng HOa, tinh Cao ng 

Diên thoai: 0206 3824 818Fax: 0206 3824 828 

E-mail: saigoncaphecbgmai1.com  

Ma s doanh nghip: 4800865313 

s6 Giy chüng nhOn co so dCi diu kin ATTP: 15/2021/NNPTNT-CB Ngãy Sap: 15/7/202 1 
Nai cap: SO nông nghip va phát triên nông thôn tinh Cao Bang. 

II. Thông tin v san phm 

1. Ten san phm: CA PHE HOA TAN 21N1 

2. Thành phn: BEt kern (Non-Dairy Creamer), Ca phê bt nguyen chit ( Ca 'he bOa tan), 
Muôi bin 

3. ThOi hn sO diing san ph.m: 24 tháng k tO ngày san xuAt 

NSX ( ngày/ tháng/ näm ) và HSD (ngày/ tháng/ nam) dixçic in trCn bao bj san .hm. 

4. Quy each ctóng gOi và cht 1iu bao bI: 

- Quy each dOng gói: 1 2g/goi x 30 gói/tUi x 20 tüi/thing 

- Chat lieu bao bi: 

San phm chrçic dong trong gói nilon. Bao bI ngoâi: TUi, thUng carton. Phü hcp Oi tiêu chuãn 
cOa BO Y Tê ye bao gOi thrc pham. 

III. MAu nhAn san pham(dInh kern rnu nhän sánphdm hoic mu nhän sánp drn dw kiEn) 
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IV. Yu cu ye an toãn thijc phâm: 

Dt yêu cAu v an toãn thirc phãm theo: 

- QCVN 8— 1: 201 1/BYT: QCKTQG giói hn ô nhim, dôc t6, vi nm trong durc phârn. 

- QCVN 8-2: 201 1/BYT: QCKTQG gi6i hn ô nhiem kim 1oi nng trong thirc phm. 

- QD 4612007/QD-BYT ngày 19/12/2007 Quy djnh giâi hn t6i da ô nhim si 
trong thirc phãm. 

- Ap d%ing theo Thông tii 50/2W 6/TI- BYT: Quy djnh giâi h?n  ti da dir hrçn 
thuc 4t trong thrc phãm./. 

Chüng tôi xin cam k& thc hin dy dü cac quy dinh cUa pháp lust v an t0 
hoàn toàn chjutrách nhim 'iê tmnh pháp 1 cUa ho so cong bô va chat hrcrng, 
dôi vâi san phâm dA cong bO.I. 

hoc và hóa hoc 
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CA PHE HOA TAN 21N1 

1. Yêu cãu k thuât:  

1.1 Cäc chi tiêu cam quan: 

- Trang thai: Dng bt, mjn, không vOn ciic 

- Màu sic: H6n hçip dang bOt mãu nâu và máu trâng. Màu dc trixng cüa 

- Müi: Müi tham dc trung cüa san phAm, không cO miii I. 

- Vj: Vi ng9t dAng dc trung cña san phm, khong CO vj 'a. 
1.2. Các chI tiêu hóa 1: 

an phm. 

STT Ten chi tiêu Don vi 
tInh Mire cong ho Phu'ong pháp 

1 Dm % 5.0 TCVN5567:1991 

2 Cafeine % > 0.34 
NJFC .02 .M.27 

(HPLC) 
3 Ham hrçing Carbohydrate % ~ 50 NIFC.02.M.06 
4 Ham Iuvng chit béo % 2 4 N1FC.02.M.04 

1.3. Ham hrçrng kim 1oi nãng: 

STT Ten chi tiêu Don Vi 

tInh Mfrc cong b Phirong pháp 

1 I-lam hrcing Arsenic (As) mg/kg 1.0 
AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 

2 Ham hrng Cadmi (Cd) mg/kg 1.0 
AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 

3 Ham hrcing chi (Pb) mg/kg 2.0 
AQAC 2015.01 

(ICP-MS) 

4 Htm hrcing thüy ngân (Hg) mg/kg 0.05 
A@AC 2015.01 

(ICP-MS) 

1.4. Chi tiêu vi sinh: 

STT Ten chi tiêu Don vi 
tInh Mire cong h Phirong pháp 

1 E.coli CFU/g 1 TCVN 7924-2:2008 



TC CFU/25g VN 10780-1:2017 0 Salmonella spp 

jig/kg I 

STT Don vj 
tinh 

Ten chi tiêu 

Ochratoxjn A 

1.5. Dc to vi nãm: 

1.6. Dir lirong thuôc bão v thrc vt: 
Phii hçTp vài Thông tur 50/2016/TT- BYT: Quy djnh giâi hn ti cia dii hxcing thuSc 

bão v thirc vt trong thrc phâm./. 

thá g 05 nãm 2023 

C 

Mire cong bô Phirong pháp 

IFC.04.M.03 8 

(LC-MS/MS) 
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86/No.: 129 15/PKN- VKNQG 

1. Ten mu 
Name of sample: 
2. Ma s6 mul Sample code: 
3. MO tá mu 
Sample descr,tion: 

4. S 6  ftng mâu 
Number of sample: 
5. Thti gian Iu'u mâu 
Sample storage time: 
6. Ngay nhân mu 
Sample received date: 
7. Thai gian thtY nghiêm 
Testing time: 
8. Ni gCfi mâu 
Customer: 

9. K6t qua thü' nghiêm 
Test result(s) 

PHIEU KET QUA KIM NGHIEM 
TEST REPORT 

Ca phé hOa tan 2inl 
2/n I Instant coffee 
04233304/DV.3 
Mu dóng trong tUi han mép, 0,6 kg/tUi. Thông In mu vit tay trOn 
tui. Sd lu'dng: 1. NSX: 02/04/2023 - HSD: 01/04/2025. 
Sample is put in a sealed bag, 0.6kg/bag. Sample iiformation is written 
on the bag. Quantity: 1. MFG: 02/04/2023 - EXP: 01/04/2025. 
01 mu 
01 sample 
Không cO mâu Iu'u 
No storage sample 
12/04/2023 

12/04/2023 - 21/04/2023 

CONG TY TNHH MÔT THANH VIEN SAl GON CA PH 
Dia chi: 16 dan phd Tan Thinh, Thi trn Ta Lung, 

Huyên Quàng HOa, TJnh Cao Bng, Viêt Nam 
SAIGON COFFEE COMPANY LIMI TED 
Address: Tan Tb/nh Sub-quarter, Ta Lung Town Qung Hoa District, 

Ceo Bang Province, Vietnam 
Cáo chi lieu HOa ly và Vi sinh vat 
Phys/cocherpica/ and Microbio/oaicI tcf 

577/ 
No. 

Ten chi tiEu/ - 
Parameter 

£)cln i'i/ 
Unit 

PhIong pháp thiY 
 Test method 

K6t qüàl 
Result 9.1* 'Escherichia coil CFUfg TCVN 7924-2:2008 KH/ND(LOD: 1) 9.2* Salmonella spp. /25g TCVN 10780-1:2017 KPH/,vD 

93* Ham krclng Arsenic 
Arsenic content mg/kg AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 
<LOQ 

(LOQ: 0,020) 
94* Ham Ricing Cadmi 

Cadmium content mg/kg AOAC 2015.01 
(ICP-MS) 

KPH/ND 
(LOD: 0,004) 

• 
95* Ham Ring Chl 

Lead content mg/kg ACAC 2015.01 
(ICP-MS) 

<LOQ 
(LOQ: 0,010) 

• 
6* Ham Ricing Natri 

Sodium content ma/lOOci NIFC.03.M.19 
(ICP-OES) 335 

97* Ham Iu'cYng Thüy ngân 
Mercury content mg/kg AOAC 2015.01 

(ICP-MS) 
KPH/ND 

(LOD: 0,004) 
8 Ham Ricing Ochratoxin A 

OchratoxinAcontent pg/kg NIFC.04.M.038 
(LC-MS/MS) 

KPH/ND 
(LOD:0,5)  

Ham Ricing Cyproconazole 
C'yproconazo/e content mg/kg 

NIFC.04.M.024 
(LC-MS/MS) 

KPH/ND 
(LOD: 0,003) 9.10* DO m/Mo/sture % TCVN 5567:1991 3,26 

• 
DO mm (lot qua ray cà 0,56 mm) 
Fineness (through 0.56mm sieve,) NIFC.05.M.205 99,8 

9.12 
DO mm (giu' Iai trén ray ca lô 
0,25 mm)lFineness (remaining on 
on 0.25mm sieve) 

NIFC,05.M.205 11,3 

,..,,,,,,.,,u,,...,,, I.',,, /i,i ,.-'n,nr, i, ,.., i,t 1c ib.- ,,/,o,', 
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T,, .0 c6w/, Head O/fu: 65 P/jani 7/,d,, Du(i(. I' i/ui 0/clp. Q. C,u in; i/u ,,i ' \ urn I P/ R,,. OJluc I P/ida,.,' 'I /02. ('uir,' Li (au,.,' Cdi 1.i,. iii /2958 ..gui',n ru Dial,. I' Cd,! di 02 TI' F/Cl!, 
P2 Rep. 0//icc 2; Si I \go Our,',,. I' /l,,,,.,' /l,, I. () lid, . In. 7!' Hal P/rd ii,'. I 

Hug/ta,' (185 u29 959. Lrn,u/. Irn, i/fig,', a iIg./'Oi'; Fuip -. i ,,, a,!, icr 

9.13 Cam quan 
Sensory test - NIFC.05.M.199 

Hon 11up 
Va 

Mix4ire 
powder, 

tr.rng 

dang böt màu nãu 
mau trãng, mOi vi dác 

cüa san phâm 
of brown and white 
characteristic taste 

914 DQtantrongnu'ôc 
Water solub/lity - NIFc.02.M.233 

DO 
tan trpng 

DO tan 
nhiêtdO 
trong 

In hif 
seccnds 
In cold 
SoubIe 

of the product 
an trong nu'Oc nóng: 

30 giày cO khuy 
nhe 

trong nu'Oc anh a 

16 °C ± 2°C: Tan 
3phUt có khuy nhe 
water: Soluble in 30 

by gently stirring. 
water (16 ± 2 °C): 

in 3 minutes by 
gently stirring. 

9.15* Ham Iuing Cafein 
Caffeine content 

NIFC.02.M.27 
(HPLC) 0,34 

• 
16 Ham lu'clng Carbohydrat 

Carbohydrate content NIFC.02.M.06 56,2 

9 17* 
•  

Ham Iuing Chit béo 
Fat content % NIFC.02.M.04 28,1 

• 
9 18* Ham Iu'cing Protein 

Protein content NIFC.02.M.03 7,43 
Ham 

9.19* 
Iuing Tro khOng tan trong 

acid HCI 
HCI-/nsoluble ash content 

% NIFC.02.M.05 0,09 

9.20* Nàng Iu'çing 
Energy 
Ghichó I ()U - (/// h,'n n/nh i,,'n'n,, n.rs 

kcalllOOg NJFC.02.M.06 507 

KPI-/ - Không phát h/en ('nghia Ia d/O"ngL/Ungphdt hiOn cüa phu'o'ng phá,, thiY-LOD,) 
Note: LOQ: limit of quantification of the method 

ND - Not detected (mean the test resull is be/ow the detection limit of the k"nethod-LQD) 

Ha NOi, 2 1/04/2023 

KTVIEN TRLJcING 
HVIEN TRL1(NG 

/- PP. D/RçTOR GENERAL 
/ /  VDEPUT(D/RECTOR 

/ M?Lifj[ .. 

h Phirang Tho 
Le Thi Phuong Thao, Ph42 

( r Li qua Ia, i,,'Iij,.,,, glz ligU1M p/i/Lit gift lii ,d i ,'i id, cal a,............................... ; ,' ...lid /t,i' i/u oF',, cc 
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GIAY CHUNG NHAN 
C( S( DU DIEU MEN AN TOAN THUC PHAM 

• CERTIFICATE 
COMPLIANCE WITH FOOD SAFETY REGULATIONS 

1 A PHAT TRIEN NONG THON C .1 BANG 

G NH4N/CERTIFICA77O 

Ci siJEstablishment: CONG TY TRACH NHIJM HTYU HAN MÔT THNH VIEN SAl GON cA PHE 

Ma s'IApproval number: 

Dja chi/Addess: Xórn Pô Tip, thj trthi Ta Lung. huyn Qithng Hôa, Cao Bng 
Diên thoai/ Tel: 0206&824.818 

... ... ., •. 
i an hi ii thuc phtni dé in xtii(t kinh doanh iin phtn: 
en found to be in compliance with food safety regulatioizs 

for following products: 

Cà.hê.hôa. 

Sô'cap/Number .4L /2021/NNPTNT - CB 
Co Iiuêu hlc den ngay . thang uäm ' 
Valid until ('date / month / year) . . 
Va thay the Gia chiing nhn so 0 19  ¼ N - 

.• 
m. replaces The CertiFicate Issued on (day/monthe/year) 

Cao Bang, ngày 5.tháng näm 2021 
Jao Bang, day! month/year 

KLGIAMDOC 

1AM DOC 

gQc Truãn 
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